PATE DE SUCRE Sadl dyxe

Pate de sucre comestible. Parfaite pour recouvrir, fagonner et créer des décorations en patisserie.
A consommer de préférence:

18 mois ol 559 dulasid 83lon (JSW dsdlo Sl dixe

Paquets de 100 gr (48 unités / bolte) / (ale/é6a>9 48) pl,c 100 dlde
0105107 Blanc/ awl 0106301 Vert / a3 01075071 Gris / sslo,
0105207 Jaune / a0l 0106507 Vert pistache /_&iud a3 01076071 Rouge / o>
0105401 Orange / _Jlas 0106801 Rose/ S>,9 0107701 Café / 699
0105601 Bleuciel/ s9loww (§,5l 0107007 Fuxia/ Luivgd 0107801 Marron,/ 599
0105807 Turquoise / S99 0107101 Peau/ sal> 0107901 Noir/ >guwl
0105907 Bleu/ 9,5l 0107301 Lila/ M
Paquets de 250 gr (20 unités / boite) / (dle/oa>9 20) pl,€ 250 dle
0105102 Blanc/ Lawl 0106302 Vert/ a3 0107502 Gris / s>l
0105202 Jaune / a0l 0106502 Vert pistache /_ i jias| 0107602 Rouge / o>l
0105402 Orange/ _Jlas 0106802 Rose,/ $>,9 0107702 Café / 699
0105602 Bleuciel / s9loaw (9,5l 0107002 Fuxia/ Luigd 0107802 Marron/ S99
0105802 Turquoise / )99 0107102 Peau/ sal> 0107902 Noir / >guwl
0105902 Bleu/ (3, 0107302 Lila/ WJ
Paquets de 500 gr (12 unités / boite) / (dle/6a>912) pl € 500 dlde
0105103 Blanc/ aul 0106303 Vert/ a3l 0107503 Gris / s>lo,
0105203 Jaune/ a0l 0106503 Vert pistache /_8iwd o> 0107603 Rouge / o>
0105403 Orange/ _Jl&5 0106803 Rose/ s2,9 0107703 Café / 699
0105603 Bleuciel / s9low 9,5l 0107003 Fuxia/ Luigd 0107803 Marron/ so¢9
0105803 Turquoise / 5949 0107103 Peau/ s> 0107903 Noir/ >guwl
0105903 Bleu/ §,;l 0107303 Lila/ MJ

g (unités /bolte) / (ale/62>9 6) plcolS 1 dlde
0105104 Blanc/ Laul 0106304 Vert/_jas| 0107504 Gris / s>l
0105204 Jaune/ jauol 0106504 Vert pistache /_ i a3l 0107604 Rouge / o>
0105404 Orange/ _Jl&s . 0106804 Rose/ $>,9 0107704 Café / 6949
0105604 Bleuciel/ s9low Gl 0107004 Fuxia/ luiugS 0107804 Marron/ so¢%
0105804 Turquoise / )98 0107104 Peau/ sal> 0107904 Noir / >guwl
0105904 Bleu/ (5, 0107304 Lila/ My

Autres couleurs sur commande. )l e ol o a0l
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Pates de sucre
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Créme pour décorer ou pour farcir avec une texture dm.ﬁe. Fine et de simple utilisation.

A consommer de préférence : h .
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0201721 Mangue / gsilo
0201821 Vanille / Msl®
0201921 Myrtille / s dl ol
0202321 Pomme /plés

Seau1Kg (6 unités /boite) /

0200121 Fraise/ agl,$
0200221 Citron/ ¢,g04
0200321 Mre / >gumi gule
0200421 Orange / Jlss
0200621 Banane/ jgo

0200721 Framboise / ,o>i o5
0200821 Péche / o3
0201021 KiWi/§3§

0201121 Coco / aigll jo=
0201321 Abricot / jiasiss

Seau6,5Kg/ &S 6,5 Jlouw

0200725 Framboise / ,a>1 g5
0200825 Péche/ ¢o>

0200125 Fraise / gl 8
0200225 Citron/ ¢,g0d
0200325 Mire / soml sude
0200425 Orange / Jls .
0200625 Banane/ jso

0201725 Mangue/ g2ilo
0201825 Vanille / Ms®
0201025 Kiwi/ ses5 0201925 Myrtille /sl il
0201125 Coco/ xigl jo> 0202325 Pomme /plas
0201325 Abricot/ _iseuire i
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CREME 40 % FRUITS
aslgd %40 douyS

Créme pour décorer ou farcir avec 40% de fruits naturels. Grace a sa texture; elle s'‘étend fz
sur toutes sortes de tarte o dessert. Elle peut étre congelée et mise au four.

A consommer de préférence :
12 mois

Seau1Kg (6 unités /boite) /

0400121 Fraise/ agl,%
0400421 Orange / Jlas
0400521 Mandarine / o
0400721 Framboise / ja>l ¢gi
0401021 Kiwi /.5_95

0401221 Ananas / Ul

Seau6,5Kg/ &S 6,5 Jlow

0400125 Fraise/ agl, 0401325 Abricot / _jiuouiso l
0400425 Orange/ Jlas 0401925 Myrtille / s <o
0400525 Mandarine / ¢p)xio 0402125 Fruit de bois / al)l aSled
0400725 Framboise / jo>1 g5 0402325 Pomme / glas

0401025 Kiwi / sgs5 0402825 Figue/._-,g

0401225 Ananas / _wlbi

(Jlow 6 §9200 ) &S 1 Jlow
0401321 Abricot / jiusuiue
0401921 Myrtille / s wgs
0402121 Fruit de bois / &lell aSlgd
0402321 Pomme / zla

0402821 Figue /

Crémes
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CREMES PRV AR |

Créme facile pour spatule, parfaite pour recouvrir comme pour farcir.
Admet congélation.

A consommer de préférence:

12 mois
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Créme palmier
Ul a8 9l aiid

Créme jaune d'ceufs

ol jlas pyS 9l 62iid
0503125 Seau de 6.5 Kg
0503128 Seaude13 Kg

&ls 6.5 Jlaw 0503125
&ls 13 Jlaw 0503128

0502625 Seaude 6.5Kg
0502628 Seaude13Kg

&5 6.5 Jlaw 0502625
&ls 13 Jlaw 0502628

Créme catalane
VLIS S ol Baisd
0503025 Seaude 6.5Kg
0503028 Seaude13Kg
&s 6.5 Jlaw 0503025
&ls 13 Jlaw 0503028

Créme de natilla
Ll py,S ol ditid
0501525 Seaude 6.5 Kg
0501528 Seau de13Kg
&s'6.5 Jlaw 0501525
&ls 13 Jlaw 0501528

Cremede
lait merengué

i)l cull pyS 9l 8aiid

0500925 Seaude 6.5 Kg

0500928 Seaude13Kg
&s 6.5 Jlaw 0500925
&s 13 Jlaw 0500928
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CREME PATISSIERE
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Parfaite pour recouvrir comme pour farcir. Reste stable au four.

A consommer de préférence:
12 mois
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Créme patissiére farce/four

il sl ilolll day S

0504025 Seaude 6.5 Kg
0504028 Seaude13 Kg

&S 6.5 Jlaw 0504025
&ls 13 Jlaw 0504028

CREME AU CHOCOLAT abb¥oSuidl day ;S

Produit ayant une excellente saveur au cacao, une texture et
brillance qui font de lui un produit parfait pour farcir et pour
recouvrir toutes sortes de tartes ou desserts.

Admet congélation.

A consommer de préférence:

12 mois
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Créme au chocolat
Créme au chocolat pour injecter
aoYgSguidl day,S ogaixl) dboVgSgaidl day S
0502025 Seaude 6.5 Kg 0502125 Seaude 6.5 Kg
0502028 Seaude13 Kg 0502128 Seaude 13 Kg
&s 6.5 Jlaw 0502025 &S 6.5 Jlow 0502125
&ls 13 Jlaw 0502028 &ls 13 Jlaw 0502128

‘Geélatine

GELATINE DE POMME
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Gélatine pour a appliquer chaude donnant une brillance transparente aux patisseries et
viennoiseries. Admet congélation.

A consommer de préférence:
18 mois

b slall el glac) ¢ w530 A3d JlaainsS aila
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Packaging 4
0602325 Seaude 6 Kg &S 6 Jlw 0602325
0602328 Seaude13 Kg &s 13 Jluw 0602328
GELATINE A FROID 35U G

Gélatine a appliquer froide pour utiliser avec une spatule ou une broche donnant une
brillance transparente parfaite pour les viennoiseries et patisseries. Admet congélation.

A consommer de préférence:
18 mois
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Packaging . LOPEN
0600125 Seaude 6 Kg &S 6 Jkrw 0600125
0600128 Seaude13Kg &l 13 Jlaw 0600128

Information

»
Conservation adéquate de nos produits Liluiwes Blais3l duass
Pour une bonne conservation, maintenir nos produits dans un endroit propre, frais et sec, a labri de la lumiére et évitez les brusques
changements de température et dhumidité. Ne nécessitent pas de réfrigération.
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Présentation de nos produits \.u\;.m a..ms'j
SEAUX J sk [ BOITES PER PALLET Al 5 gala PATE DE SUCRE

Bolte 6x1Kg &S 6x1 3 s2ia 104 boites (s 104 1pallet 104 bottes
13Kg &3 39 seaux Jw 39 Aalilat Geolua 104




